
















Les V� sd ‘excepti�

:A RT A S PRI M I T I V O - POUILLES 90 €
Artas offre une symphonie de saveurs typiques du Primitivo,  célèbre raisin « ancien » 
du Salento. Récolté après maturation, il incarne une richesse unique.

B A ROL O R OCCH E  DEI M A NZONI  - PIÉMONT  150 €
Issus des collines de Monforte d'Alba, les raisins vieillissent en bois, 
ciment, puis en bouteille. Idéal avec des pâtes, de la viande rouge et fromages affinés.

A M A RONE ORI GI NI B OL L A  - VENETIE 120 €
Le Origini incarne la passion de Bolla pour le Valpolicella et l'Amarone Classico. 
Crée en 1950, il provient des meilleurs raisins et reflète un soin minutieux 
et une quête de perfection.

SFURSA T  5 ST EL L E NI NO NEGRI  - LOMBARDIE  190 €
La Valtellina, île alpine unique, offre au Nebbiolo, ou « Chiavennasca »
un terroir exceptionnel, même lors de millésimes froids et difficiles.

M ONT EPUL CI A NO SA N CL EM ENT E - ABRUZZO 100 €
Ce rouge abruzzais rubis offre des arômes de fruits rouges, d’épices 
et de notes balsamiques. En bouche, il séduit par son caractère, ses tanins intégrés 
et un final aux herbes méditerranéennes.

BRUNELLO DI MONTALCINO - TOSCANA 110 €
Ce vin offre une expérience unique avec un bouquet de fruits rouges mûrs, 
d'épices exotiques, des tanins soyeux et une finale persistante. 
Une rare célébration d'élégance et de raffinement.


